wow LES ENTréees we

* Foie gras de canard poché aux épices, chutney a I'ananas/tonka, &

brioche maison au citron uert
2 950 *

\ Eappuccino de potiron rafraichi 3 la coco
1900

Salade césar

(Poulet ou creuettes grillés)
1950

Salade de croustillant de cheure
1950

) ﬂuinoa aUX 3grumes, creuettes en carpaccio, sorbet auocat/coriandre
2100

® Tartare de beeuf, mayonnaise fumée, jaune d’'ceuf crémeux
1930

oo LES lncontournables we

Tartare de thon rouge ®
1900

Gashimi de thon rouge X
1900

Thon rouge en poisson cru tahitien au lait de coco ®
1900

*Trilogie de thon rouge, poisson cru Tahitien, tartare & sashimi ®
2430

ws LBS 3CCOMPALNEments ces

Riz, frites, salade ou wok de legumes
600

® Sans Gluten \/’ Uegan Uegetarien M’,,

Suppléments pour pension et % pension  *520, ** 70, *** 1030 CFP

Taxes et seruice compris



o P31ES & RiSOtt0 coes

Spaghetti bolognaise Tagliatelle carbonara facon MANAUA
1850 1850
* Orecchiette & canard confit croustillant, Risotto aux legumes de saison /")
créme 3 Ia moutarde 3 I'ancienne 2230~
2 350

weo LES POISSONS wer

Paué de Papio, mousseline d'artichauts, Croquant Granny Smith ®
3800 *

* A ,
Dos de saumon en crolte d amande & aneth,

Purée de pomme de terre au citron des [Marquises
3000

* Mahi Mahi en crodte de Yuzu, sésame noir, espuma wasabi
3200

Noix de st jacques, pressé de patate douce, croustillant de pain,

émulsion aux baies & anis
3850 **

oo LS U13NdeS e

* L] 'q M V4
P armentier de canard aux pommes caramelisées
3150

Filet de beeuf Black Angus, crémeux de courgettes, romarin,, pommes de terre grillées ®
3900 ***

Canon d "agneau roti, texture de choux fleur, jus 3 l'orge grillé ®
4100 ***

* Burger de beeuf (Charolais) gratiné au comté, frites dans I'esprit d’'un aligot
3500

magret de canard en deux fagons, mousseline de betteraue, jus corse au basilic ®
3830 **



Menu Découuerte
8 LIU[] rpf

9 ﬂuinoa aUX 3grumes, creuettes en carpaccio, sorbet auocat/coriandre

BB CE

Mahi Mahi en croute de Yuzu, sésame nair, espuma wasabi

BB CE

® magret de canard en deux fagons, mousseline de betteraue, jus corse au basilic

3.0 ). C (4

®  Milles fevilles tout chocolat & nuage de coco

(Ne peut pas étre pris dans la % pension)

Assiette de fromages affinés selon le marche
2eys0*

wo LES DESSertS we

Cheesecake passion/uanille
1450

Eréme brolée 3 |a uanille de Taha'a
1300

Milles fevilles tout chocalat & nuage de coco ®
1500

[:arpaccio d’ananas au citron vert ®
1450

Hssortiment de sorbet maison ®
1300

BIXIC3CE

Cafe gourmand

(Assortiment de cinq desserts selon l'inspiration du chef)
1630

(Ristretto, Capricio, Uiualto Lungo, Duls3o do Brasil, Uolluto, Decaffeinato)
'NESPRESSO.



oo DLAMTRTN wer

Poached duck foie gras with spices, pineapple/tonka chutney, ®

homemade brioche with lime
¢ 950 **

\” Pumpkin cappuccino, coconut espuma
1900

Eaesar salad

(Grilled chicken or shrimps)
1930

Goat cheese croustillant salad
1950

® Citrus quinoa tabbouleh, shrimps carpaccio, auocado sherbet & coriander
2100

® Classic beef tartare, smoked mayonnaise, creamy egg Yolks
1930

weo TNE MUST cres

Hhi red tuna tartar ®
1900

Anhi red tuna sashimi )
1900

Ahi red tuna Tahitian raw fish with coconut milk &
1900

Hhi Tuna trio of Tahitian raw fish, Tartar, and Sashimi ®
2450

oo DAMNISA  cres

Rice, French fries, salad or uegetables wok
600

@ Gluten free V' Uegan ,./’, Uegetarian

Extra charge for meal plan *320, ** 270, *** 1030 CFP

Prices are inclusiue of tax and seruice



wr PASTa & RiSOtI0 cses

Spaghetti Bolognese Tagliatelle carbonara MANAUA
1850 1850
Orecchiette pasta, mustard cream & Uegetables risotto o
crispy slow cooked duck confit 2eald” b,
2 350

Papio fish steak, artichoke mousseline & crispy apple &)
3800 **

Seared Salmon steak with almonds & dill,

lime flauoured mashed potatoes
3000

Crusted Mahi Mahi fish with Yuzu, black sesame, wasabi espuma
3200

Rosted scallops, sweet patato, crusty bread, berries and aniseed flower
3850 **

weo 1R coes

Duck Parmentier with caramelized apple
3150

®

Black Angus beef tenderloin, creamy zucchini, grilled potatoes
3900 ***

Rosted lamb, cauliflower, grilled barley juice
4100 ***

Charolais beef burger gratinated with cheese, aligot of french fries
3500

Rosted and tartare of duck, creamy beetroot, basil
3850 **



Discouery Menu

8 LIU[] rpf

® Citrus quinoa tabbouleh, shrimps carpaccio, auocado sherbet / coriander

BB CE

Crusted Mahi Mahi fish with Yuzu, black sesame, wasabi espuma

BB CE

®  Rosted and tartare of duck, creamy beetroot, basil

BB CE

X Chocolate milles fevilles, coconut espuma

(Cannot be part of meal plan)

Assorted refined cheese depending on the market
2450 *

oo JESSBIT cvew

Passion / uanilla cheesecake
1450

Taha’a uanilla creme brilée
1300

Chocolate milles feuilles, coconut espuma ®
1500

Pineapple carpaccio, lime sherbet ®
1450

Selection of sherbet ®
1300

BIXIC3CE

Gourmet coffee

(Selection of fiue desserts according to Chef’s inspiration)
1630

'NESPRESSO.

(Ristretto, Capricio, Uiualto Lungo, Duls3o do Brasil, Uolluto, Decaffeinato)
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