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Ouuert de 12h 3 17h

Open from noon to 5P



Les Entrées Sur le Grill Starters
auec un accompagnement
Salade facon César Mahi-Mahi grille 3200 Ceasar style salad 2 200 (small) 2 500 (large)
(Creuettes ou thon mi-cuit ou poulet) 2 200 (petite) 2 900 (grande) Entrecote 250g 3900 (Shrimp or half-cooked tuna or chicken)
Rapé de papaye uerte & cheurettes locales marinées a Ia Thai 2 400 @ m 4 4 1900 Green papaya salad &Thai style marinated local shrimp 2400 @
Ceuiche de cheurettes, salsa de tomates & chips de taro 2400 @ agret de canar Tahitian river shrimp ceuiche, tomato sauce & its taro crisps 2 400 @
Tartare de beeuf, mayonnaise fumee - Beef tartare, smoked mayonnaise
& mesclun de salade 2 200 (petite) 2 600 (grande) (X) "Sauce au choix: & mixed salad 2 200 (small) 2 600 (large) X
Uierge / Poiure uert / Tartare / Bleu
Les Incontournables Les Accompaenements The Must
auec un accompagnement Pag with an accompaniment
Poisson cru tahitien au lait de coco 2200 @ , , Tahitian raw fish with coconut milk 2200 ®
Sashimi de thon 2200 @ Frites / bratin patate douce & fafa, Tuna sashimi 2200 ®
Tartare de thon 2200 ® Wok " Legumes du jour ” /Riz blanc Tuna tartare 2200 ®
Tataki de thon au poiure Cubebe, salade croquante de legumes, En supplément 600 Tuna Tataki with Cubebe pepper, crunchy uegetables salad,
féta & sirop de soja 2400 @ feta and soy syrup 2400 @
Uegan : :
Les Accompagnements Garnish selection
Riz blanc /Chips de taro /Mesclun de salade 500 Salade frafcheur de chouk (chou Kale - chou rouge - chouk de Brurelles) Rice / Taro crisps / Mixed salad 500
uinaigrette 3 I'huile de noix 2400 ®
Asie Club sandwich au tofu fumé, pesto d’épinards & pistache 2 200 Asia
Wok de vermicelles, légumes & basilic Thai 2 300

Spring rolls au riz améthyste et creuettes, sauce cacahuete 2 400
Salade de beeuf, julienne de Iégumes croquants,

uinaigrette au sésame grillé 3200
Poke bowl (thon ou cheurettes marinées), QUINOA OU riz aux agrumes 3 200

@

Amethyst rice and shrimp spring rolls, peanut sauce 2 400
Beef salad with crunchy uermicelli, grilled sesame uinaigrette 3200
Poke bowl (marinated tahitian river shrimp or tuna), Citrus quinoa or rice 3 200
Wok of uermicelli with lemongrass (beef or tahitian river shrimp),

Burger de lentilles uertes au chutney d'oignons rouges épicés 2 500

Saute de tofu, légumes au curry rouge & riz parfumeé 2 400 ®

® XX

X XX

Wok de uermicelles a |a citronnelle (beuf ou cheurettes), Les Desserts sautéed rice with garlic & ginger 3200
fiz sauté ail-gingembre 3200 Crispy shrimp, remoulade of cabbage with wasabi 2 900
Croustillants de creuettes, remoulade de chou au wasabi 2900
Assiette de fromages affinés - selon le marché 2 450 0
Les Pates Créme brolée 3 I3 uanille de Taha'a 1600 tasta
Tarte coco, glace chocolat 1600 :
Spaghetti bolognaise 2 200 Cable . R hib , 1800 Spaghett! bo.lugnese 2 200
Spaghetti prima uerde 2400 @ able au poe pommes, creme chiboust au citron Spaghetti p.rlma ue-rde | 2400 @
Penne arabiatta aUK creuettes 2 600 Assortiment de glaces et sorbets « maison » 1800 Penne arabiatta with shrimp 2 600
Assiette de fruits du Fenua 1800 N RErE
Les Bur BErS Fondant au chocolat, ceeur coulant, glace uanille™ 1900
Joue de saumon des Dieux fish-burger 2 900 Lafe gourmand 1900 Opah ﬁgh—burger c 300
Charolais beef-burger 3400 (Rssortiment de cinq desserts selon linspiration du chef) Charolais beef-burger 3400

*Fromage fondu au choix : Cheddar / Comté *Cheese of your choice : Cheddar / Comté

* 12 minutes de cuisson

Taxes et seruice compris | Uegan | @ Sans gluten | e%i

Uégétarien Prices are inclusiue of taxes and seruice |

@
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O0n the Grill
with an accompaniment
Grilled Mahi Mahi fish 3200
Sirloin steak 250g 3900
Duck magret 3900

*Sauce of your choice :
Uirgin / Green pepper / Tartar / Bluecheese

Garnish selection

French fries / Sweet potatoes & fafa gratin
Wok " Uegetables of the day ” / Rice

As extra 600
Uegan

Freshness cabbage Salad (Kale cabbage-red cabbage-Brussels sprouts),

walnut oil uinaigrette 2400 @

Club sandwich, smoked tofu & spinach pesto with pistachio 2 200

Angel’s hair pasta & uegetables wok with Thai basil 2 300 ®

Green lentils burger with spicy red onions chutney 2300

Sautéed tofu and uegetables with red curry

& fragrant rice 2400 ®
Desserts

Assorted refined cheese - depending on the market 2 450

Taha'a uanilla creme brilée 1600

Coconut tart & chocolate ice cream 1600

Apple poé shortbread, lemon chiboust cream 1600

Assortment of homemade ice creams & sorbets 1800

Tahitian fresh fruits plate 1800

Soft warm chocolate cake, uanilla ice cream* 1900

Gourmet coffee 1900

(Selection of fiue desserts according to Chef’s inspiration)

* 12 minutes baking

e% Uegetarian

Uegan | @ Gluten free |
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Manaua Suite Resort Tahiti

BP 2831 Punauai - PK 10,3 coté mer 98703 Punaauvia
Tahiti - Polynésie francaise

Tél: +68940 47 31 21- Fan : +689 40 47 3100
Internet : manauatahitiresort.pf

n Manaua Suite Resort Tahiti
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