
PROGRAMME DES FÊTES DE FIN D’ANNÉE

FESTIVE SEASON PROGRAM



DÎNER DU RÉVEILLON DE NOËL 2017

2017 CHRISTMAS’ EVE MENU

SERATA DI NATALE 2017

Millefeuille de poire farci et mi-cuit de foie gras, craquant au sésame, sauce cassis

Pear’s Millefeuille with foie gras, crispy Sesame and Blackcurrant sauce

Millefoglie di pera farcita con Foie Gras rosé, Croccante di sesamo e salsa cassis

Terre & Mer de bœuf, taro de légumes et salicornes, sauce au foie gras

Beef Trilogy with taro and vegetables and salicornias, foie gras sauce

Terra e Mare di manzo, « Taro » di verdura e salicornia con salsa al foie gras

Bûche de Noël revisitée, tuile de chocolat, Farandole de coulis

Christmas dessert newly twisted Chocolate biscuit and sauce

Tronchetto di Natale in nuova veste con calda al cioccolato e specchietto di salse

*Coupe de Champagne  – Glass of Champagne – Flute di Champagne

Café, Thé - Coffee, Tea – Caffè, Tè

16 965   XPF per person

*Autres boissons non incluses  - Extra beverages not included – Altre bevande non incluse



SOIRÉE DE LA SAINT SYLVESTRE 2017

2017 NEW YEAR’S EVE

CAPODANNO 2017

*Autres boissons non incluses  - Extra beverages not included – Altre bevande non incluse

Cocktail de bienvenue* et canapés

Welcome cocktail * and  toasts 

Cocktail di benvenuto e stuzzichini

Moelleux de foie gras et ses truffes, sorbet poire

Cake with foie gras and truffles, pear sorbet

Vellutato di foie gras con i suoi tartufi e sorbetto alla pera

Duo de langouste de Tikehau et poisson de roche Nanue sur leur bisque de langouste

Tikehau’s lobster and reef fish Nanue, lobster bisque

Duetto di aragosta di Tikehau e di nanue con la sua bisque di aragosta

Toi & moi de caramel au beurre salé et praliné sur son biscuit financier 

Duet of caramel and salt butter with praliné and financier biscuit

Dialogo di caramello al burro salato e pralinato sul suo biscotto alle mandorle 

Café, Thé - Coffee, Tea – Caffé, Tè

Nouvel An et flûte de Champagne*

New year  and glass of Champagne*

Capodanno e flute di Champagne*

25 740 XPF per person


